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A szef kuchni, kucharz w: restauracjach, hotelach,
pensjonatach, zakgadach
gospodarstwach agroturystycznych i innych :

Amanager w zakgadach gas

A manager lokalu gastronomicznego

Aorgani zator i mprez okol

A pracownik firmy cateringowe;

Adoradca w zakresie praw

Aorganizator usgdgug cater
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kontynuowal naukn w szkogach wyUszych.
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