
²ȅōƛŜǊȊ ȊŀǿƽŘ 
²ȅōƛŜǊȊ ǎȊƪƻƱť 
Wybierz NAS! 



Technik Ũywienia i usğug gastronomicznych  

to idealny kierunek dla os·b dbajŃcych o zdrowy tryb 

Ũycia i lubiŃcych przygody ze sztukŃ kulinarnŃ,  

dla kt·rych waŨne jest co i jak jedzŃ.  

RozwijajŃcy siň prňŨnie przemysğ turystyczny ï 

powstawanie hoteli, restauracji, lokali 

gastronomicznych ï oraz moda na ĂzdrowŃ kuchniňò 

stwarzajŃ duŨe moŨliwoŜci rozwoju 

 i czyniŃ ten kierunek bardzo atrakcyjnym  

na polskim rynku pracy. 



Kto powinien wybraĺ ten 

kierunek? Kierunek technik Ũywienia i usğug gastronomicznych  

powinny wybraĺ osoby, kt·re: 

V zainteresowane sŃ pracŃ w restauracjach w Polsce  

      i za granicŃ 

V sŃ kreatywne i pomysğowe 

V majŃ zmysğ artystyczno - estetyczny 

V ceniŃ zdrowŃ kuchniň 

V interesujŃ siň nowoczesnymi trendami w Ũywieniu 

V chcŃ awansowaĺ i rozwijaĺ siň 

V lubiŃ pracowaĺ w zespole 



Absolwent technikum  Ũywienia i usğug 

gastronomicznych moŨe pracowaĺ m.in. jako: 

 

Åszef kuchni, kucharz w: restauracjach, hotelach, 

pensjonatach, zakğadach Ũywienia zbiorowego,      

gospodarstwach agroturystycznych i innych 

Åmanager w zakğadach gastronomicznych 

Åmanager lokalu gastronomicznego 

Åorganizator imprez okolicznoŜciowych 

Åpracownik firmy cateringowej 

Ådoradca w zakresie prawidğowego Ũywienia 

Åorganizator usğug cateringowych 

 

MoŨe takŨe prowadziĺ wğasnŃ dziağalnoŜĺ lub 

kontynuowaĺ naukň w szkoğach wyŨszych. 
 



WybierajŃc naukň w Tŧ masz moŨliwoŜĺ: 

Vwziňcia udziağu w bezpğatnych kursach zawodowych  

Vzarabiaĺ podczas pğatnych, wakacyjnych staŨy zawodowych 

Vzdobycia stypendium branŨowego w ramach projektu 

Fachowcy w swojej branŨy 

Vudziağu w zajňciach on-line z pracownikami naukowymi 

Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie w ramach Mağopolskiej 

Chmury Edukacyjnej 


